Produktspezifikation =)

Fhin Latt

Westlich vom Ploner See gelegen stellt S6nke Biss in seiner Kaserei seine verziiglichen Kase her.
Typisch Norddeutsch: Tilsiter-Art, feinwiirzig, rotgeschmiert, cremiger Teig

Herkunft: Kasehof Biss Nahrwerte pro 100 g
Dersau, SchIeswig-HoIstein Energie 1470 kJ / 350 kcal
Kasegruppe: Schnittkase
Fettstufe: Min. 50 % Fett i. Tr Fett 278
) ’ IOV T davon gesdttigte Fettsduren 18g
Milch: Pasteurisierte Kuhmilch <01
Grundreifung: Min. 6 Wochen naturgereift Kohlenhydrate 8
o . davon Zucker <01g
Geschmack: Feinwlrzig aromatisch —
Typ: Tilsiter Eiweil3 26
Rinde: Rotgeschmierte Naturrinde, Salz 1g
verzehrbar
Lab: Tierisches Lab
Allergene: Kuhmilch, Lysozym (Ei)
Laktosefrei: Ja
Zutaten: Pasteurisierte Kuhmilch, tierisches Lab,
Speisesalz, Milchsiurebakterien, Lysozym KdseStrafse
Zusatzstoffe: Lysozym aus Ei S
Gebinde: Eckiger Laib ca. 0,7 kg

Mindesthaltbarkeit: 30 Tage nach Lieferschein-Datum bei 8 °C
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